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AJISEN RAMEN 

ราเม็งพนัรส 

 
ราเมน らーめん เป็นบะหมี่น า้ของญ่ีปุ่น มีตน้ก ำเนิดมำจำกประเทศจีน มกัจะปรุงร่วมกบัเน้ือ

หมู สำหร่ำย ตน้หอม ฯลฯ มีกำรปรุงรสแตกต่ำงกนัตำมทอ้งถ่ินของแต่ละจงัหวดัในญ่ีปุ่น เช่น ในเกำะคิวชู ตน้

ก ำเนิดของทงโคสึรำเมน (รำเมนซุปกระดูกหมู) หรือในเกำะฮอกไกโด ตน้ก ำเนิดของมิโซะรำเมน(รำเมน

เตำ้เจ้ียว) 

 แน่นอนวำ่รำเมนมีท่ีมำจำกประเทศจีน  แมว้ำ่ประวติัศำสตร์ไม่ไดบ้นัทึกไวช้ดัเจน สมมุติฐำนหน่ึงคือ

ค ำวำ่ "รำเมน" มำจำกภำษำจีน "ลำเมียน" (拉麺) ท่ีมีควำมหมำยถึง เส้นก๋วยเต๋ียวท่ีใชมื้อนวด   

http://th.wikipedia.org/w/index.php?title=%E0%B8%9A%E0%B8%B0%E0%B8%AB%E0%B8%A1%E0%B8%B5%E0%B9%88%E0%B8%99%E0%B9%89%E0%B8%B3&action=edit&redlink=1
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B8%8D%E0%B8%B5%E0%B9%88%E0%B8%9B%E0%B8%B8%E0%B9%88%E0%B8%99
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B9%80%E0%B8%97%E0%B8%A8%E0%B8%88%E0%B8%B5%E0%B8%99
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AB%E0%B8%A1%E0%B8%B9
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AB%E0%B8%A1%E0%B8%B9
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AA%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%A3%E0%B9%88%E0%B8%B2%E0%B8%A2
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%95%E0%B9%89%E0%B8%99%E0%B8%AB%E0%B8%AD%E0%B8%A1
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%80%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%B0%E0%B8%84%E0%B8%B5%E0%B8%A7%E0%B8%8A%E0%B8%B9
http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%80%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%B0%E0%B8%AE%E0%B8%81%E0%B9%84%E0%B8%81%E0%B9%82%E0%B8%94


 

  “Ajisen Ramen” (อาจิเซน ราเมน) รำเมนรสชำติอร่อยแบบตน้ต ำรับขนำนแทจ้ำกประเทศ
ญ่ีปุ่น ท่ีถือก ำเนิดข้ึน ณ เมืองคุมำโมโตใ้นปี ค.ศ. 1968 และเป็นท่ีนิยมมำจนถึงปัจจุบนั จนมีสำขำ
มำกกวำ่ 700 สำขำจำก 10 ประเทศทัว่โลก ก่อตั้งโดยคุณทาคาฮารุ ชิเงมิสึ โดยมีปรัชญำวำ่ อำหำร
คือส่ิงท่ีบ ำรุงร่ำงกำยและจิตใจ ผูบ้ริโภคควรไดรั้บควำมสุขจำกอำหำร จึงไดทุ่้มเทคิดคน้ปรับปรุง
สูตรรำเมนกวำ่ 1,000 สูตร จึงเป็นท่ีมำของช่ือ “อำจิเซนรำเมน” อนัแปลวำ่ “หน่ึงพนัรสชำติ” 
นัน่เอง จึงไดเ้ส้นรำเมนท่ีเหนียวนุ่ม รสชำติอร่อยมีเอกลกัษณ์เฉพำะตวั ผำ่นกรรมวธีิกำรผลิตท่ี
สะอำดดว้ยแป้งสำลีชั้นดี ไร้สำรตกคำ้ง 

ส ำหรับประเทศไทยมี 7 สำขำ  โดยเปิดตวัคร้ังแรกเม่ือ พ.ศ.2545 เป็นประเทศท่ี 9 และสำขำท่ี 
535 ของโลก ดว้ยกำรลงทุนร่วมกนัระหวำ่งไทยและญ่ีปุ่น ทุกสำขำบริหำรโดยบริษทัเดียว ผลิตเสน
จำกครัวกลำง แต่ไม่ไดเ้ป็นระบบแฟรนไชส์ 

 

 



ท่ำมกลำงร้ำนรำเมนจ ำนวนมำกในปัจจุบนั มีกำรแข่งขนัสูง แต่ละร้ำนจึงตอ้งหำจุดเด่นของ
ตนเองใหแ้ตกต่ำงจำกคนอ่ืน  ร้ำนน้ีจึงมีจุดเด่นท่ีน ้ำซุปรสชำติกลมกล่อม 3 แบบ คือน ้ำซุปรสดั้งเดิม
ท่ีสกดัจำกกระดูก เน้ือหมู และผกันำนำชนิดน ำไปเค่ียวนำนกวำ่ 9 ชม. น ้ำซุปแกงกะหร่ีท่ีผสมผสำน
เคร่ืองเทศจำกสมุนไพร ปรุงแต่งรสจนหอมหวำน และน ้ำซุปตม้ย  ำท่ีรวมควำมเผด็ร้อนในแบบฉบบั
ควำมเป็นไทย 

อาจเิซนราเม็ง (Ajisen Ramen) 

 

 

 รำเมนตน้ต ำรับของอำจิเซนรำเมนท่ีคงเอกลกัษณ์ของชำวคุมำโมโตอ้นัเป็นท่ียอมรับของ
ชำวญ่ีปุ่น มีจุดเด่นคือน ้ำซุปท่ีไดจ้ำกกำรตม้เค่ียวกระดูกหมูและผกันำนำชนิดนำนกวำ่ 9 ชัว่โมง 

 

 

 



ไพคุราเมน 

 

“ไพคุรำเมน” ดว้ยน ้ำซุปกระดูกอ่อนหมูตุ๋นจนเขม้ขน้เป็นเยลล่ี คอลลำเจนบ ำรุงร่ำงกำย  
ชำมน้ีเป็นหน่ึงในเมนูท่ีขำยดีท่ีสุด  
 

ชาชิวราเมน 

 
ชาชิว คือเน้ือหมูติดมนัน ำไปมว้นมดัเป็นแท่ง น ำไปอบสกดัมนัออกจนเน้ือหมูนุ่ม แลว้หัน่

บำงตำมขวำง วำงลอยหนำ้รำดดว้ยกระเทียมเจียว มองเผนิๆ เหมือนจะเล่ียน แต่รสไม่บนัเบำ 
 



โทคุเซนราเมน (Tokusen Ramen) 

 
 กำรผสมผสำนรสอร่อยระหวำ่งซุปซ่ีโครงหมูอ่อนตุ๋นกบัชำชิว (หมูมว้นอบ) เม่ือรสชำติสอง
ส่ิงมำผสมกนัจึงเป็นควำมอร่อยลงตวัเพียบพร้อมดว้ยสำรอำหำรครบสมบูรณ์ จนเป็นท่ีนิยมของ
เหล่ำนกัชิมรำเมน 

คอร์นราเมน (Corn Ramen) 

 



        รสชำติแปลกใหม่กรอบหอมหวำนของขำ้วโพดหวำนพนัธ์ุดีท่ีคดัสรร หยบิโรยหนำ้ชำมรำเมน 
ใหค้วำมอร่อยหวำนหอมท่ีแปลกใหม่ 
 

พาวเวอร์ ราเม็ง 

 
 รำเมง็จำนเอกของร้ำน ประกอบดว้ยเคร่ืองปรุงทั้งหมด ไดแ้ก่ หน่อไม ้หมูชำชิว ทีเดด็คือหมู
สำมชั้นช้ินโตท่ีตม้สกดัหมดมนัจนเน้ือนุ่ม หนงัอ่อนยว้ยเตน้ระริกเหมือนวุน้ น ้ำซุปเขม้ 

 
ราเมนเกีย๊วกุ้ง 
 

 
 



เป็นรำเมนผสมเก๊ียวกุง้ สไตลห์ม่ีเก๊ียว ใส่ผกักวำงตุง้ไตห้วนัท่ีเรำคุน้เคย 
 

ต้มย าซีฟู้ดราเมน (Seafood Tomyum Ramen) 

 
สำขำของอำจิเซนรำเมนจำกประเทศต่ำงๆ จะมีหน่วยวจิยัและทดลองรสชำติอำหำร รสตม้

ย  ำน้ีเป็นกำรคิดคน้โดยสำขำประเทศไทยร่วมกบัญ่ีปุ่น ดว้ยรสจดัจำ้นของน ้ำตม้ย  ำบวกกบัรสชำติ
ของอำหำรทะเล เช่น ปลำหมึก กุง้ และปลำกะพง ท่ีอุดมไปดว้ยคุณค่ำสำรอำหำร จึงเป็นท่ีช่ืนชอบ
ในประเทศจีน แคนำดำและฮ่องกง 
 



  
 
 ทุกวนัท่ี 22 ของเดือน ทำงร้ำนจะจดัใหเ้ป็น “อำจิเซนรำเมนเดย”์ เพื่อเป็นกำรขอบคุณลูกคำ้ 
ดว้ยกำรลดรำคำ อำจิเซนรำเมน ขนำด  L  จำก 125 บำท ลดเหลือ 80 บำท อำจิเซนรำเมน ขนำด M 
ลดรำคำจำก 95 บำท เหลือ 50 บำท ในโอกำสมอบควำมรักคืนแก่ลูกคำ้ รำเมนท่ีน่ีมี 2 ขนำด ชำม
ใหญ่คือ L ชำมเลก็คือ M ทั้งสองขนำดรสชำติเหมือนกนั เหมำะส ำหรับลูกคำ้คนไทยเน่ืองจำกบำง
คนไม่นิยมชำมใหญ่จนกินไม่หมด แต่ถำ้กินไหวแนะน ำใหส้ั่งขนำด L เพรำะน ้ำซุปเกบ็ควำมร้อน
ไดดี้กวำ่ 
               นอกจำกเมนูรำเมนอนัหลำกหลำยแลว้ ยงัมีเมนูอ่ืนๆ ท่ีเขำ้ชุดกบัรำเมน เช่น เก๊ียวซ่ำ ไก่
ทอดคำรำเกะ ขำ้วแกงกะหร่ีหนำ้ต่ำงๆ เช่น แกงกะหร่ีเน้ือสด ยำกิโซบะซีฟู้ด คตัสึดง้ บูตะดง้ ย  ำ
สำหร่ำย ฯลฯ 
 
 



 
เมนูของร้าน 

 
  
 รายช่ือสาขาทั้งหมด 

 



  สาขาเอเซียทีค เดอะริเวอร์ฟร้อน  พบกบับรรยำกำศใหม่ท่ีเก๋ไก๋ยำมค ่ำคืนของร้ำนอำจิเซ

นรำเมน โกดงั6 โทร. 02-108-4399 

 

     สาขา United Tower ถนนสีลม United Center ชั้น B1 โทร.02-635-5334 

 สาขาเจเจมอลล์ ชั้น G โทร.02 -265-9520 

 สาขาท่าพระจนัทร์ (หนำ้มหำวทิยำลยัธรรมศำสตร์) โทร.02-221-5280 

 สาขาสยามกติติ์ อำคำรสยำมกิตต์ิ ถนนพระรำม 1 แขวงปทุมวนั เขตปทุมวนั โทร.02-664-
4529 

 สาขาตะวนันา โรงแรมตะวนันำ ถนนสุรวงศ ์แขวงส่ีพระยำ เขตบำงรัก โทร.02-267-1817 

 สาขาตกึ AIA Capital ตึก AIA Capital ถนนรัชดำภิเษก โทร. 02-718-5274 

 ส านักงานใหญ่ 11 รำมค ำแหง24 แยก4 (ถำวรธวชั2) หวัหมำก บำงกะปิ กรุงเทพฯ 10240 
โทร. 02-718-5274-80 
  


