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โครัลรีสอร์ท – เกาะช้าง 

เกาะสวรรค์ อาหารทะเลอุดม มาแล้วไม่อยากกลับ  

 

 
โครอล รีสอร์ท  บา้นพกัตากอากาศติดทะเล ตั้งอยูท่างฝ่ังตะวนัตกของเกาะชา้ง ท าเล

สวยงามเป็นแหลมท่ีขนาบดว้ยหาดอนังดงาม กบัคลองไก่แบน้ ้ าใส ฝ่ังคลองดา้นตรงขา้มเป็น
หมู่บา้นประมงแบบพื้นบา้น ให้ความรู้สึกผ่อนคลายและเงียบสงบเหมาะส าหรับเป็นท่ีพกัของ



วนัหยดุพกัผอ่นชายทะเลในฝัน มีหอ้งพกัระดบัมาตรฐาน ใหเ้ลือกหลากหลายประเภทและขนาด    
มีการตกแต่งอย่างเรียบง่ายสะอาดตาพร้อมด้วยส่ิงอ านวยความสะดวกครบครัน ด่ืมด ่ากับ
เคร่ืองด่ืมและอาหารทะเลรสดีบรรยากาศริมคลอง พร้อมช่ืนชมววิยามพระอาทิตยต์กดิน    

 

 
 ภาพถ่ายทางอากาศของ โครัล รีสอร์ท 



 
 
รีสอร์ท ด้านทศิตะวันตกของเกาะ ท้องทะเลยามพลบฟ้ามะลงัเลอืง 

 

ปูไข่น่ึง 

 



 
 

 
 
 ปูทะเลไข่บางคนเรียกว่า “ปูมนั” น่ึงแลว้ แกะกระดองเจอไข่ปูอดัแน่นเตม็ทอ้ง เค้ียวมนั
สมช่ือ ช่วงน้ีก าลงัใกลจ้ะหมดฤดูของปูไข่แลว้ ใครชอบน่าจะรีบหามากิน 

 
 
 
 
 
 



กั้งกระดาน 
 

 
 จงัหวดัตราดเล่ืองลือกนัมานานว่าเป็นแหล่งจบักั้งแหล่งส าคญัของประเทศ ตามภาพจะ
เห็นวา่ตวัยาวใหญ่เป็นฟุตจนมีอีกฉายาว่า “กั้งแมคโคร”  เน้ือแน่นเค้ียวจมเข้ียว จะน่ึงจะทอดน่า
อภิรมยไ์ปหมด การปรุงกั้งนั้นตอ้งท าเป็นๆ หรือตอ้งสดมากๆ ไม่เช่นนั้นเน้ือจะฝ่อหมด กั้งว่าย
น ้าตามภตัตาคารในกรุงเทพฯ กิโลกรัมราว 2,000 บาท  

 
  



กั้งทอดแลว้ตวัจะหดลงเลก็นอ้ย แต่ไดค้วามเหนียวนุ่มมาแทน 

 
  

กั้งน่ึง กั้งตวัใหญ่ถึงกบัตอ้งหัน่เป็นสองท่อน น่ึงแลว้เน้ือฉ ่าเตม็เปลือก กล่ินรสธรรมชาติ
ไม่มีอะไรเสมอเหมือน 
 

หอยเชลล์ 
 

 
 
 ครอบครัวชาวประมงก าลังรุมล้อมช่วยกนัแกะหอยเชลล์จากอวนที่เพิ่งขึ้นจากทะเลที่มี
มากมายจนน่าแปลกใจ 



 

 
  

หอยเชลลส์ดน่ึงพอดีสุก งดัฝาออกเห็นเน้ือหอยเต่ง มีใหกิ้นท้ิงกินขวา้ง 
 

 
  

หอยเชลลย์งัเหลืออีกมาก จึงแกะเอาแต่เน้ือมาผดัฉ่าใส่กระชาย พริกไทยอ่อน ใบมะกรูด 
โขลกเคร่ืองแกงรสชาติโลดโผนสุดฤทธ์ิสุดเดช 
 
 

 



หอยนางรมสด 

 
 
 หอยนางรมท่ีเกาะน้ีก็เช่นกนัมีให้เก็บมากมายตามโขดหิน เป็นหอยท่ีเรียกว่า “หอยปาก
จีบ” ไม่ใช่หอยตวัโตท่ีเรียกวา่หอย “ตะโกรม” หอยตวัขนาดหวัแม่มือน้ีเน้ือละเอียดไม่มีเอน็แขง็
แทรก รสเนียนนอ้งๆ หอยนางรมจากฝร่ังเศสเลยทีเดียว 

กุ้งทะเล 
 

 



 
  

กุง้ทะเลคืออีกหน่ึงทรัพยากรท่ีมีอยา่งอุดมสมบูรณ์ ไม่ตอ้งถามถึงความสด เพราะข้ึนจาก
ทะเลแกะออกจากอวนใหม่ๆ ตวัยงัเคล่ือนไหวดีดอยู ่

 
  
 กุง้อบวุน้เส้นเหมือนตามภตัตาคารทัว่ไป แตกต่างกนัตรงความหอมหวานของกุง้สดรส
ป่วนใจ 

 
 
 
 
 



กุ้งผดัหน่อไม้ฝร่ัง 
 

 
      
 

บ่นวา่ไม่มีผกักิน แม่ครัวเลยหัน่ยอดแอสพารากสัอ่อนๆ ผดักบัเน้ือกุง้ รสอร่อยแบบเรียบ
ง่ายสุดค าบรรยาย 

 

 
บนโต๊ะอาหารที่ตระเตรียมไว้ก่อน 
 



 

 
 

แอบย่องเข้าครัวดูเบื้องหลงัการน่ึงปลากะพงขาว 

 
น า้พริกกะปิ 

 



 
 กะปิเกาะช้างข้ึนช่ือว่าเป็นแหล่งกะปิดีของประเทศไทย ท าจากเคยในทะเลท่ีปลอด
มลภาวะหมกัขา้มปีไดก้ะปิสีสวยหอมจนตอ้งคดขา้วมาคลุกกินกนัแทบทอ้งระเบิด 
 

 
ซ่ีโครงหมูตุ๋นเห็ดหอม 

 
 
 เร่ิมมีคนถามหาอาหารท่ีไม่ใช่มาจากทะเล  มีผูอ้าสาจะข้ึนไปบนป่าดิบหลงัรีสอร์ทเพื่อ
หาคา้งคาวแม่ไก่กบันกเขาเปลา้มาผดัเผด็ จนตอ้งห้ามกนัเป็นพลนัละวนัว่าปล่อยให้มนัไปตาม
ทางของมนั ต่างคนต่างอยูถ่อ้ยทีถอ้ยอาศยักนัเถิด 
 แม่ครัวเลยตุ๋นซ่ีโครงหมูบา้นกบัเห็ดหอมใส่หมอ้ไฟมาให้แกเ้บ่ือ รสชาติเป็นเร่ืองเป็น
ราวหวานหอมช่ืนใจนกั 
 

 
 
 
 
 
 



ไก่บ้านย่าง 

 
 
 ไก่บา้นท่ีเล้ียงบนเกาะเน้ือแน่นสู้ฟัน ยา่งไฟอ่อนพรมน ้ าเกลือ อีกเมนูหน่ึงส าหรับกินแก้
เบ่ืออาหารทะเล พี่ สจ.หน่อยจากจนัทบุรีเพื่อนร่วมคณะท่ีร าคาญกินอาหารทะเล จึงนัง่แทะไก่
บา้นยา่งตั้งแต่ตน้จนจบ 2 วนั 2 คืน โดยไม่แตะตอ้งอาหารอ่ืน 
 

มะพร้าวน า้หอมไร้กะลา 

 



 ประดิษฐกรรมใหม่ในการกินมะพร้าวน ้ าหอม ควา้นมะพร้าวออกมาทั้งลูกจากกะลาโดย

ยงัคงรูปทรงสมบูรณ์ บรรจุมาในกล่องพลาสติกแลว้แช่เยน็ เปิดฝาใชห้ลอดเจาะดูดน ้ ามะพร้าว

ไดอ้ยา่งสะดวก สะอาดไม่ตอ้งทุลกัทุเลเหมือนวธีิกินแบบเดิมๆ  

   
คลองไก่แบ้ไหลทอดไปตามด้านข้างรีสอร์ทอีกด้านหน่ึง 

 



 
นักท่องเที่ยวฝร่ังสนุกสนานกบัเรือแคนูในคลองไก่แบ้ 

 
สระว่ายน ้าของรีสอร์ท 



 

 
ปางชา้งของพี่ก  านนัมีโชวลู์กชา้งเตน้ระบ ากบับริการข่ีชา้งท่องป่า นอกจากน้ียงัมีบริการ

ลงเรือตกปลา ตกหมึก หรือน าเท่ียวน ้ าตกขนาดใหญ่ถึง 3 แห่ง คือน ้ าตกธารมะยม น ้ าตกคลอง

พลู และน ้าตกคีรีเพชร 

 

 



 
พีก่ านันวนัรุ่ง ธนรกลุ เจ้าของรีสอร์ท โชว์ปลาโฉมงามตัวโตที่ตกได้  

 

ลาทีเกาะช้าง ร ่าลากนัอย่างอาลยัอาวรณ์   



 

 

 



 

โครัล รีสอร์ท 

50/1 หมู่ 4 หาดไก่แบ ้ต าบลเกาะชา้ง 

อ าเภอเกาะชา้ง จงัหวดัตราด 

โทร. 081-9831735, 039-557136,039-557139 

 E-mail kohchangcoralresort@hotmail.com 

ถ่ายภาพโดย ธงชัย โชติจุฬางกรู 

mailto:kohchangcoralresort@hotmail.com


 


