
ตู้กบัข้าว  
โดย แพรไพลิน ศุกลรัตนเมธี(แทน) 

 
 
MASAMI… 

Fusion Japanese ถูกใจคนรัก Roll  
 
 คนไทยนิยมการกินอาหารญ่ีปุ่นมานานกวา่สิบปี ไม่วา่จะเป็นปลาดิบ เทมปุระ ป้ิงยา่ง ราเมง  ชาบู ฯลฯ 
โดยเฉพาะบุฟเฟ่ตอ์าหารญ่ีปุ่นท่ีเปิดกนัทัว่ทุกสารทิศ เดินทางไปท่ีไหนกไ็ดกิ้น แต่มีนอ้ยร้านนกัท่ีจะเนน้ไปท่ีขา้ว
ป้ัน หรือ Roll ซ่ึงจะตอ้งสร้างสรรคใ์หมี้ความแปลกแตกต่างและอร่อย ท่ีส าคญั ตอ้งมีวตัถุดิบท่ีดี สด สะอาด และ
ประณีตในการท าทุกขั้นตอน  

ร้าน MASAMI เป็นร้านญ่ีปุ่นสไตลฟิ์วชัน่ท่ีเกิดจากความชอบอาหารญ่ีปุ่นของหุน้ส่วน 5 คน รวมถึงเชฟ
แบงคท่ี์มีความรู้ความสามารถในเร่ืองวตัถุดิบและการท าอาหารญ่ีปุ่นมาตั้งแต่สมยัอยูท่ี่อเมริกา จึงลงมติกนัวา่อยาก
เปิดร้านอาหารญ่ีปุ่นท่ีกินง่าย กินอ่ิม คนท่ีไม่กินปลาดิบกเ็ขา้ร้านน้ีได ้และเนน้ไปท่ี Roll กวา่ 30 ชนิด จนไดม้าเปิด
ท่ีซอยสุขมุวทิ 20 เม่ือเดือนตุลาคมปี 2556 ครบรอบ 1 ปีพอดี 
 เจา้ของร้านทุกคนมีส่วนร่วมในการสร้าวสรรคเ์มนู ใครมีความคิอใหม่ๆ กจ็ะน ามาหารือแบ่งปันกนัอยู่
เสมอ ส่วนน ้าซอสต่างๆ เชฟแบงคเ์ป็นผูอ้อกแบบรสชาติ เคร่ืองปรุง และตีซอสเองอยา่งประณีตทุกขั้นตอน  Roll 
กวา่ 30 ชนิด จึงมีเอกลกัษณ์เฉพาะท่ีไม่ใช่แค่หนา้ตาสวยสไตลอ์าหารฟิวชัน่ แต่รสชาติอร่อยกลมกล่อม และ
ปริมาณแต่ละจานกท็ าใหอ่ิ้มทอ้งก าลงัดี มี Roll สารพดัแบบใหเ้ลือกกนัอยา่งจุใจ ทั้งแบบปลาดิบท่ีคดัสรรวตัถุดิบ
อยา่งดี น าเขา้จากญ่ีปุ่น และแบบท่ีปรุงสุกส าหรับคนท่ีไม่กินปลาดิบ ลูกคา้ท่ีมากนัหลายคนๆ สั่งไดห้ลายอยา่ง กิน
อ่ิมดว้ยสนุกดว้ย และส่วนใหญ่กอ็ยากจะมาอีกเพื่อลอง Roll แบบอ่ืนๆ ท่ียงัไม่ไดล้องเพราะไม่มีพื้นท่ีเหลือใน
กระเพาะแลว้ 

1 ใน Signature ของ MASAMI ท่ีถูกใจทั้งลูกคา้ชาวไทยและชาวต่างชาติ คือ Anaconda Roll ท่ีใชป้ลาไหล
ตวัใหญ่มาก วางบนขา้วห่อกุง้เทมปุระทอดกรอบ กดัลงไปแลว้ไดท้ั้งความนุ่มของขา้วญ่ีปุ่นกบัปลาไหลท่ียา่งหอม



กรุ่น และกรุบๆ กบัเทมปุระทอดกรอบไปพร้อมๆ กนั ปกติเป็นคนชอบกินปลาทุกชนิดทั้งดิบทั้งสุก ยกเวน้ ปลา
ไหล แต่หลงัจากท่ีไดล้องกินจานน้ีพูดเลยวา่ จากน้ีต่อไปจะกินปลาไหลทุกคร้ังท่ีเขา้ร้านอาหารญ่ีปุ่น  

 
Anaconda Roll 
 
 อีกจานท่ีขาดไม่ไดเ้ลยเม่ือมาฝากทอ้งท่ีร้าน คือ Masami Roll หนา้ตาอาจจะเหมือนขา้วป้ันในร้านอาหาร
ญ่ีปุ่นทัว่ๆ ไป แต่เมนูน้ีพิเศษตรงท่ีเป็นขา้วห่อไส้ปลาดิบรวมทั้งปลากะพง ทูน่า แซลมอน ไข่กุง้ และปูอดั ส าหรับ
คนรักปลาดิบ คงไม่ตอ้งบอกวา่มนัจะดีขนาดไหน 

  
Masami Roll 
 



 
 
 Tuna Tataki ทูน่าสดน าเขา้จากญ่ีปุ่น น ามายา่งใหมี้กล่ินหอมของเน้ือปลาท่ีไปนาบบนกระทะ ดา้นในยงัดิบ 
นุ่ม แต่สุกเพียงดา้นนอก แลว้น าไปคลุกกบัพริกญ่ีปุ่น ราดดว้ยน ้ามนังาปรุงรสออกเปร้ียวๆ หวานๆ  
 

 
 
 Salmon Skin Roll ไดไ้อเดียข าๆ น่ารักๆ มาจากเจา้ของร้านไดไ้ปเห็นหนงัปลาแซลมอนทอดกรอบวางขาย
อยูใ่นร้านก๋วยเต๋ียว จึงมาช่วยกนัออกแบบ เพราะหนงัปลาเป็นวตัถุดิบท่ีมีกนัอยูแ่ลว้ มาท าเป็น Roll แบบน้ีกเ็ขา้กนั
ไดดี้ทีเดียว 



 
Salmon Skin Roll 
  
 Engawa Tower (Engawa คือ ครีบปลาตาเดียว) Tower น้ีใชค้รีบปลาตาเดียวท่ียาวถึง 1 ฟุต พนัรอบขา้ว และ
ดา้นบนมีทั้ง Foie gras, Hokkaido Umi และไข่ปลาแซลมอน เห็นมากอ้นเดียว แต่ตดัเป็นค าแบ่งใหอ้ร่อยกนัได้
หลายคนค่ะ   

 
Engawa Tower 



 
 ตอกย  ้าเร่ืองความประณีตของ Roll ดว้ย Kanisu ท่ีเชฟคดัสรรแตงกวาลูกใหญ่ ทรงตรงสวย แลว้บรรจงแล่
ดา้นขา้งใหเ้ป็นแผน่บางเสมอกนัทั้งแผน่ พนัปูอดัท่ีบรรจุแน่นกบัอโวคาโด แต่จานน้ีอาจไม่มีตอ้นรับทุกวนั 
เน่ืองจากตอ้งเลือกแตงกวาลูกใหญ่และสวยตามมาตรฐานของร้านเท่านั้น ถา้วนัไหนไม่มีท่ีตรงสเป๊ก กไ็ม่รับออ
เดอร์ค่ะ 

 
Kanisu 

 
 MASAMI มีอีกเมนูท่ีเอาใจคนท่ีไม่อยากกินขา้ว และไม่กินปลาดิบ Salmon Tempura Roll จานน้ีใช้
ปลาแซลมอนลว้นๆ ยา่งสุกแลว้ห่อดว้ยสาหร่าย ราดน ้าซอสท่ีเชฟปรุงอยา่งพิถีพิถนั ไม่ตอ้งจ้ิมซีอ๊ิวเพิ่มอีกเลย 



  
Salmon Tempura Roll 
  

ลูกคา้ทั้งขาประจ าและขาจร มีทั้งท่ีมากนัเป็นครอบครัวและกลุ่มเพื่อน แน่นอนวา่ทุกคนชอบกินไม่
เหมือนกนั ใครไม่ชอบกิน Roll หรือปลาดิบจะสั่งเป็นพาสตา้หรือกุง้เทมปุระตวัโตกไ็ด ้ 

Almond Shrimp กุง้เทมปุระทอดกรอบ เก๋ๆ ท่ีเคลือบดว้ยเกลด็แอลมอนด ์จ้ิมกบัซอส Spicy  Mayonnase 
ซ่ึงเป็นสูตรเฉพาะของร้าน 

 
Almond Shrimp 
 



 ดว้ยท าเลของร้านอยูซ่อยสุขมุวทิ 20 จึงมีชาวต่างชาติพกัอาศยัและท างานอยูม่าก ซ่ึงไม่ไดถ้นดัการกิน
อาหารญ่ีปุ่นกนัทุกคน ทางร้านเลยมีพาสตา้ไวบ้ริการดว้ย ทั้ง Salmon Pasta และ Foie gras pasta เป็นท่ีถูกใจทั้งคน
ไทยและชาวต่างชาติ 
 

   
Foie gras pasta  
 
 จานเบาๆ ส าหรับสาวๆ ท่ีรักสุขภาพและดูแลรูปร่าง Crab Avocado Salad ราดน ้าสลดัท่ีเป็นสูตรเฉพาะของ
ทางร้านอีกเช่นเคย ทั้งกล่ินและรสชาติหอมอร่อยไม่เหมือนใคร 



  
Crab Avocado Salad 

ปาร์ต้ีหลงัเลิกงานขอจิบสาเกผลไมเ้บาๆ ซกัแกว้ Lychee Sake Tini เป็นสาเกคอ็กเทลผสมน ้าและเน้ือล้ินจ่ี 
ท าใหส้าเกไม่ร้อนแรงจนเกินไป แต่นุ่มนวลและหอมหวาน ช่วยใหม้ื้ออาหารอร่อยมากยิง่ข้ึน 

 
Lychee Sake Tini 



 

 
 

 
บรรยากาศร้าน 
 



 
 ตบทา้ยดว้ย Cheesecake Tempura ฝีมือเจา้ของร้าน ใช ้New York Cheesecake ชุบเกลด็ Almond ทอด 
กรอบนอกนุ่มใน รสชีสเขม้ขน้ กินคู่กบัไอศกรีม...ฟินท่ีสุด ณ จุดน้ี 

 
Cheesecake Tempura 
  
 นดัคุยงาน สังสันทน ์หรือวนัครอบครัว ลองแวะไปท่ี MASAMI อาหารอร่อย ในบรรยากาศสบายๆ มี ท่ี
จอดรถสะดวก โดยเฉพาะใครท่ีชอบอาหารญ่ีปุ่น ชอบ Roll อยูแ่ลว้ มาท่ีน่ีแลว้คุณอาจจะมีร้านประจ าเพิ่มอีกหน่ึง
ร้าน 
 
MASAMI 
ช้ัน G โครงการ Mille-Malle ซอยสุขมุวทิ 20 
โทรศัพท์ 02 663 7287 
เปิดบริการทุกวนั 11.00-23.00 น. 
https://www.facebook.com/masamisushi 
IG : MASAMI_SUSHI 

https://www.bing.com/maps/default.aspx?v=2&pc=FACEBK&mid=8100&rtp=adr.%7Epos.13.7303861486_100.563493275_Masami_G+Floor%2C+Mille-Malle%2C+66%2F4+Sukhumvit+20%2C+Klong+Toey%2C+Bangkok%2C+Thailand&cp=13.7303861486%7E100.563493275&lvl=16&sty=r&rtop=0%7E0%7E0%7E&mode=D&FORM=FBKPL1&mkt=en-US
https://www.bing.com/maps/default.aspx?v=2&pc=FACEBK&mid=8100&rtp=adr.%7Epos.13.7303861486_100.563493275_Masami_G+Floor%2C+Mille-Malle%2C+66%2F4+Sukhumvit+20%2C+Klong+Toey%2C+Bangkok%2C+Thailand&cp=13.7303861486%7E100.563493275&lvl=16&sty=r&rtop=0%7E0%7E0%7E&mode=D&FORM=FBKPL1&mkt=en-US

