
 

 

สุทศัน ์ศุกลรัตนเมธี 

ร้านอสิลามิค โฮมคูซีน 

อาหารฮาลาลแบบบ้านๆ 

 

 

 

"ตรอกโรงภาษ"ี หรือซอยเจริญกรุง 36 แต่เดิมเคยเป็นชุมชน “บา้นตน้ส าโรง” ของชาว
มุสลิม รวมทั้งมีมสัยดิหลงัหน่ึงสร้างดว้ยไมเ้รียกวา่ “มสัยดิตน้ส าโรง” ซ่ึงเป็นตน้ก าเนิดของ
มสัยดิฮารูณ ซ่ึงเป็นชุมชนมุสลิมอินโดนีเซียเช้ือสายอาหรับ เดิมทีอยูท่ี่ริมแม่น ้า ต่อมาปี พ.ศ. 



2433 ในรัชกาลพระบาทสมเดจ็พระจุลจอมเกลา้เจา้อยูห่วั ทรงขอพื้นท่ีดงักล่าว โดยแลกกบั
พื้นท่ีดา้นหลงั ซ่ึงเป็นท่ีตั้งของมสัยดิและชุมชนฮารูณในปัจจุบนั เพื่อใชท่ี้ริมน ้าท าเป็น “โรงภาษี
ร้อยชกัสาม” และต่อมากลายมาเป็น “สถานีดบัเพลิงบางรัก”  

โรงภาษีร้อยชกัสามหรือศุลกสถาน เกิดหลงัจากการท าสนธิสัญญาเบาวร่ิ์งในรัชกาล
พระบาทสมเดจ็พระจอมเกลา้เจา้อยูห่วั ท าใหมี้การเกบ็ค่าธรรมเนียมภาษีปากเรือ ซ่ึงเรียกเกบ็
จากเรือสินคา้ของชาวต่างประเทศท่ีเขา้มาจอดตามท่า เป็นภาษีสินคา้ขาเขา้เรียก “ภาษีร้อยชกั
สาม” จึงเรียกตรอกน้ีวา่ “ตรอกโรงภาษี” 

  

บริเวณตรงกนัขา้มกบัสถานทูตฝร่ังเศสมีร้านอาหารมุสลิมอนัเก่าแก่ บรรยากาศแมจ้ะ
ไม่ไดดู้หรูหราโอ่อ่า เป็นหอ้งปรับอากาศไม่ใหญ่นกั แต่รู้สึกไดถึ้งความอบอุ่นสบายตาดว้ยซุม้
เถาองุ่นท่ีโชวพ์วงองุ่นตามฤดูกาล ตกแต่งภายในร้านเรียบง่าย ดว้ยการเนน้โทนเขียว-ขาว ไม้
กระถาง โคมไฟแบบคลาสสิกใหแ้สงไม่เจิดจา้มาก ดูมีรสนิยม บริการอาหารฮาลาลแท้ๆ  ตาม
หลกัศาสนาอิสลามมานาน  ซ่ึงอาหารฮาลาลของท่ีน่ีไดรั้บการปรับแต่งรสชาติใหถู้กปากนกักิน
ชาวไทย ประการส าคญัอาหารของท่ีน่ีทุกจานปรุงแบบไม่ใส่ผงชูรส หรือสารผสมอาหารใดๆ 
และยงัเลือกใชน้ ้ามนัและเคร่ืองเทศอยา่งดี ท่ีตอ้งส่งตรงมาจากประเทศอินเดีย  



 

ข้าวหมก (Biryani) 

  ขา้วหมก (Biryani) อร่อยเป็นท่ีเล่ืองลือ เป็นเมนูเด่นของท่ีน่ี จะสั่งเป็นขา้วหมก
ไก่ ขา้วหมกปลา หรือขา้วหมกแพะ ขา้วหุงกบัหญา้ฝร่ัน (Saffron) สีเหลืองอ่อน กรุ่นกล่ินหอม
ของหญา้ฝร่ันราคาแพง กิโลกรัมละเป็นแสน ทัว่ๆ ไปจะหุงกบัขมิ้นจะมีสีเขม้ กล่ินคนละ
ประเภท เม่ือหุงแลว้โรยหอมเจียวพร้อมน ้าจ้ิมรสจดั รวมทั้งแตงหัน่ ตน้หอม ราคาจานละ 40 
บาท จึงไม่แพงเลยเม่ือเทียบกบัราคาวตัถุดิบ บางคนสั่งแกงแหง้มากินกบัขา้วน้ี ยิง่เพิ่มรสชาติได้
ถูกปากยิง่ข้ึน 

  

น ำ้จิม้ ต้นหอมและแตงกวำ 



 

โรตีเน้ือละเมียด 

โรตี 
ไม่ไดมี้เพียงแค่ขา้วหมกพร้อมน ้าจ้ิมเดด็ ส าหรับกินกบัแกง แต่ยงัมีโรตีเน้ือนุ่มเหนียว

ก าลงัดี ป้ิงมาใหจ้ิ้มกินกบัแกงต่างๆ ใหไ้ดบ้รรยากาศอาหารมุสลิม 
 

 

 

 

 

 

 

ซาโมซ่า 
 ของวา่งอีกหน่ึงชนิดอนัเป็นเอกลกัษณ์ของอาหารมุสลิมอินเดีย แป้งบางห่อไส้พบัเป็น



รูปสามเหล่ียม มีไส้หลากหลายชนิดใหเ้ลือก เน้ือ ไก่ หรือผกั ทอดจนแป้งกรอบแต่ไส้ขา้งใน
หอมเคร่ืองเทศเน้ือนุ่ม กินเปล่าๆ หรือจ้ิมน ้าจ้ิมท่ีใหม้ากใ็หค้วามรู้สึกการเรียกน ้ายอ่ยชวนหิว 

 

ซุปหางววั 

 หางววัหัน่ท่อนไดรั้บการตม้เค่ียวอยา่งยาวนาน กวา่หนงัจะนุ่มปานวุน้ เน้ือกเ็ป่ือยแทบ
จะหลุดจากแกนกระดูก  หวานน ้าซุปท่ีบรรจงเค่ียวจนใสแจ๋ว 

 

 

 

 

 

 

 

 

ซุปไก่ 



 เช่นเดียวกบัซุปเน้ือ ท่ีตุ๋นไดห้วานใสมีรสมีชาติรัญจวนล้ิน 

 

ซุปผกั 

 ใชผ้กัหลายชนิด หอมหวัใหญ่ แครอท มะเขือเทศ มนัฝร่ัง ฯลฯ ตม้ผสมกนัจนไดร้ส
หวานจากนานาผกั ซดกินช่ืนใจนกั 

 

แกงกะหร่ีปลาอนิทรี 

 แกงกะหร่ีท่ีกล่ินรสแตกต่างจากแกงกะหร่ีแบบไทยท่ีเราคุน้เคย แซมรสเปร้ียวดว้ยน ้า
มะขามและกระเจ๊ียบเขียว ท าใหล้ดองศาของความมนัเล่ียนไดอ้ยา่งดี 



 

แกงมาซาล่าเน้ือ 

 มาซาล่าคือเคร่ืองเทศหลายชนิด ปรุงกล่ินเป็นตวัตั้งตน้ของอาหารอินเดียทั้งหลาย  

 

แกงมาซาล่าแพะ 



  

 

แกงกาเลยีซ่ีโครงแพะ 

 ดว้ย ความอร่อยระดบัน้ีท าเอาเราหายสงสัยวา่ท าไมมีคนแวะเวยีนมานัง่ในร้านไม่ได้
ขาด ทั้งมุสลิม นกัท่องเท่ียวชาวต่างชาติ รวมทั้งคนไทย 
 

 

 

 

 

 

 



Home Cuisine Islamic Restaurant 
186 เจริญกรุง 36 บางรัก กรุงเทพมหานคร 10500 
 จนัทร์-เสาร์  11.00-22.00 น. 
อาทิตย ์   18.00-22.00 น. 
โทร. 02-6305849  


